Jeddlny listok

Dreveny artikularny kostol - je zapisany medzi pamiatky UNESCO a poché-
dza zo 17. stor. Pri stavbe tohto kostola nebol pouzity ani jeden Zelezny klinec,
je cely z dreva a vonkajsie steny su omietnuté hlinou. Bohatd malovana vyzdoba
interiéru ukryva rézne pribehy. V kostole je izasna akustika a atmosféra, preto
sa tu konaju rozne koncerty.







Mili hostia,

srdecne Vas vitame v reStauracii Poézia nasho historického Boutique Hotela
Hviezdoslav, ktora Vam ponitka tradicné Speciality nasho regionu i slovenskej
kuchyne v modernom ponati, ale zarovenn mozete ochutnat aj delikatesy medzi-
narodnej kuchyne . Nasim cielom je Vam poskytnut nielen sluzbu v srdec¢nej
atmosfére, ale predovSetkym kulinarsky a spolocensky zazitok. Preto nas tim
kucharov pod vedenim $éfkuchara Miroslava Kris$aka pripravuje jedla podla
tradi¢nych receptur s pouzitim sezonnych surovin od lokalnych a slovenskych
dodavatelov. Nasa kuchyna baziruje na Cerstvosti, kvalite, sezonnosti a pestrosti
ponuky, a aj preto menime nas jedalny listok 4 krat v roku jar-leto-jesen-zima.

Spojte Vasu navstevu u nas s jedine¢nym zazitkom - s historickym pribehom
v §tylovych priestoroch restauracie, historického Marsalského salénu ¢i ttulného
a historiou dychajiceho Thokolyho salonu, v ktorych sa citlivo snabi historia so
sucasnostou. Preco je nazov hotela Hviezdoslav? Lebo v jednom z domov byval
pocas $tidia na znamom kezZmarskom lyceu najvicsi slovensky spisovatel Pavol
Orszagh Hviezdoslav. Hotel je od roku 2011 ¢lenom Asociacie Historickych Ho-
telov Slovenska a od roku 2018 aj ¢clenom Heritage Hotels of Europe so sidlom
v Salzburgu. Hotel ziskal viacero vyznamnych medzinarodnych oceneni za kva-
litu, dizajn a kultiru hotela a najcennejsie z nich je ocenenie Host of the Year
2017 (Najpohostinnejsi hotel Eurdopy 2017) od Asociacie Historickych Hotelov
Eurdpy a v roku 2019 $pecialne ocenenie Signum Virtutis, Seal of Excellence (Pe-
cat dokonalosti), udelované v ramci Seven Stars Luxury Hospitality and Lifestyle

Awards, v kategorii historické boutique hotely.

Aj cestou nasho jedalneho listka Vam chceme priblizit vzacne historické
pamiatky mesta KeZmarok, zobrazené v historickej ceste v nasej restauracii
uprostred, ktorych sa nachadza nas hotel ¢o mu dodava spolu s Vysokymi Tatra-

mi ¢arovny kolorit.

Verime, mili hostia, Ze budete u nas spokojni, pretoze tim nasich kucharov
vari nielen so srdcom, ale aj s vasnou. Prajeme Vam prijemny pobyt v ¢arovnej

atmosfére nasich odbytovych stredisk a hotela a prajeme Vam dobru chut!

Dakujeme Vam za Va$u navstevu a verime, Ze nas navstivite aj v buducnosti.

Vas Maly hotel s velkym srdcom

Historické domy zo 17. stor. tvoria na$ boutique hotel. V tychto domoch zili
v minulosti vyznamné osobnosti nielen v ramci Slovenska, ale aj Eurépy a preto
ma nas$ hotel svoje pribehy. Bol to najvacsi slovensky spisovatel P. O. Hviezdo-
slav, legendarny kezmarsky richtdr a diplomat Jakub Kray a jeho vnuk, vyznam-
ny marsal cisdrskej armady Pavol Kray, ale aj vyznamny medovnikar Carl Hay-
de, ktory svojimi vyrobkami ziskal zlati medailu na svetovej vystave v Parizi
v roku 1900. Od roku 2011 zacali tieto budovy pisat nova histériu.




Studené predjedla

100g Mousse z kacacej Foie - gras,
tekvicovy dZzem s tonka fazulou, domaci brioche
Alergény: 1, 3,7
80g Nakladany losos
s kdprom, kolacik zo $oSovice, dresing z dijonskej horcice
Alergény: 1, 3,4, 7, 10

Teplé predjedla

100g Peceny zeler

marinovany v miso paste, jablka, pita chlieb, lieskovce
Alergény: 1, 6, 8,9

‘Polievky

0,251 Vyvar z farmarskych kurciat,
julienne zelenina, domace rezance
Alergény: 1,3,7,9

0,25] Tatransky kysel
(sladko-kysla hubova polievka)

Alergény: 7,9

0,251 Polievka podla dennej ponuky

Alergény:

P. O. Hviezdoslav, Vojtech Alexander, Aurel Stodola a ini.

9,90 €

8,50 €

7,90 €

4,50 €

4,90 €

4,90 €

Lyceum - ukryva svoje poklady v podobe najvicsej historickej $kolskej kniz-
nice v strednej Eurépe. Narodna kultirna pamiatka sa pysi 150 000 zvazka-
mi vzacnych knih a 55 prvotlacami. Na lyceu $tudovali vyznamné osobnosti
kultdrneho, vedeckého a literarneho Zzivota z viacerych krajin Eurépy, napr.



Ryba

170g Filet pstruha z Vychodne;j, 19,90 €

topinamburové pyré, fialové zemiaky, omacka z citrénovej travy
Alergény: 4,7,9

Novy evanjelicky kostol - tato jedinecna stavba eklektického slohu s byzant-
skymi, romanskymi, renesan¢nymi, maurskymi i orientalnymi prvkami je ne-
prehliadnutelnd uz na prvy pohlad. Pochddza z 19. stor. a projektoval ho Teofil
Hansen, ktory projekt venoval Kezmar¢anom. Je v iom mauzéleum Imricha
Thokolyho, nekorunovaného krala Uhorska.




Hlavné jedla

200g Pecené kacacie prsia, 19,90 €
cviklovy gratin, ruzickovy kel, chutney zo sliviek, slivkovy demiglace
Alergény: 7,9

180g Supremé z farmarskeho kurcata, 16,90 €
kuriatkové ragu, zemiaky v popole, kdpor
Alergény: 7,9

170g Bravcové licka na cervenom vine, 16,50 €
domace Spitzle , syr Volovec, viedenska cibulka, marinovany kalerab
Alergény: 1,3,7,9

150g Telaci viedensky rezen, 20,20 €
brusnice, tlacené zemiaky s cibulkou
Alergény: 1, 3,7

200g Hovidzi steak zo svieckovice 29,90 €
pripraveny podla priania hosta, grilovana sezénna zelenina,
omacka podla vyberu hosta:
hubovd, omdcka zo zeleného korenia, pikantna chilli omdcka 1,90 €
Alergény: 6,7, 9

370g Domace spi$ské bryndzové pirohy, 10,90 €
slaninka, Créme fraiche bylinky
Alergény: 1,3

300g Tekvicové krokety so syrom, 15,00 €
krémovy kalerab s kokosovym mliekom, prepalené maslo
Alergény: 1, 3,7,9

350g Marinované Salatové listy, 14,90 €
cherry paradajky, nakladany karfiol, dresing z vyzretého syra,
grilované kuracie prsia, pita chlieb
Alergény: 1,3,4,7,9

120g Tatarsky biftek z hovidzej svieckovice 16,90 €

hrianky, cesnak
Alergény: 1, 3,7, 10

Bazilika svitého KriZa - jej dejiny siahaju do konca 13. stor. Dne$nu goticku
podobu ziskala bazilika v roku 1444. V bohatom interiéri zaujmu najmé hlavny
oltar s umucenym Kristom, dielo Majstra Pavla z Levoce. Vzacny je aj maly or-
ganovy pozitiv s 9 registrami. V roku 1998 bol kostol papezom Janom Pavlom II.
povyseny na baziliku minor.




Prilohy

200g Tlacené zemiaky s cibulkou a maslom
Alergény: 7

200g Opekané zemiaky s rozmarinom
Alergény: 7

200g Steakové hranolceky
150g Dusena ryza

180g Grilovana zelenina
Alergény: 7

150g Mix Salatovych listov a Cerstvej zeleniny,
domaci dresing

Alergény: 7

Radi Vam pripravime jedlo podla Vasho Zelania!

3,40 €

3,40 €

3,90 €
3,40 €
4,50 €

4,80 €

Radnica - od roku 1461 zdobi srdce mesta Kezmarok. Svoju dne$nt podobu
nadobudla po troch ni¢ivych poziaroch. Radnica je takmer 6 storoci sidlom ve-
denia mesta. Pod vezovymi hodinami je socha halapartnika, ktory strazi vchod

do dnes nezndmej tajnej chodby. 2. poschodie radnice bolo pristavené v roku

1922 po poslednom poziari.



‘Dezerty

250g Palacinky ,,Hviezdoslav 6,40 €
karamel, jablcka, ¢erstvé ovocie, $lahacka, orechy
Alergény: 1,3,7,8

150g Tvarohové ravioli plnené jablkami, 6,20 €

kefirova zmrzlina s tonka fazulkou, karamelizované vlasské orechy
Alergény: 1,3,7,8

Domace torty a dezerty podla dennej ponuky

Reduta - na tomto mieste stala v minulosti strdzna veza, ktora v 17. storo¢i pre-
stavala rodina Thokoly na pansky dom. Na povodnu vezu poukazuje len malé
cimburie s vlajkou. Latinsky napis pod erbom znamen4, Ze dom slizi pre straze,
hosti a zabavu. Postavena je v klasicistickom §tyle s mohutnymi arkadami.
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Alergény
Obilniny obsahujuce lepok (t.j. pSenica, raz, ja¢men, ovos,
$palda, kamut alebo ich hybridné odrody) a vyrobky z nich
Korovce a vyrobky z nich
Vajcia a vyrobky z nich
Ryby a vyrobky z nich
Arasidy a vyrobky z nich
Séjové boby a vyrobky z nich
Mlieko a mlie¢ne vyrobky

Orechy (mandle, lieskové oriesky, vlagské orechy, kesu,
pekanové orechy, para orechy, pistacie, macadamia orechy;,

Queensland orechy) a vyrobky z nich

Zeler a vyrobky z neho

Hor¢ica a vyrobky z nej

Sezamové semend a vyrobky z nich

Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako
10mg/kg alebo 10mg/1

Datelinka a vyrobky z nej

Mikkyse a vyrobky z nich

Kezmarsky hrad - je jednou z mala pevnosti na svete, ktord nestoji na kopci.
Na nddvori hradu je moZné aj dnes vidiet kamenné zéklady byvalého Kostola sv.
Alzbety. Dnes v hrade sidli Muzeum s expoziciou miestnych cechov, izasnou
dobovou lekarnou, ¢i piedestalom slavy Dr. Vojtecha Alexandra, priekopnika
rontgenoldgie, ¢i fenomalna radni¢na miestnost.



‘Upozornenie

Vazeni hostia,

dovolujem si Vas upozornit, Ze v zmysle Vyhlasky ¢. 125/2017 Z. z.
MZ SR, ktorou sa dopiia vyhlaska MZ SR &. 533/2007 o poziadavkach
na zariadenia spolo¢ného stravovania v §9 odsek 8 je uvedené:

»Neodporuca sa, aby tepelne nespracované miso
a vajcia konzumovali deti, tehotné Zeny, dojciace Zeny
a osoby s oslabenou imunitou.
V nasom zariadeni podavame:
o Tatarsky biftek pripravovany z hovidzej svieckovice, cerstvych vajec a korenin

o Hovidzi steak z hovidzej svieckovice pripravovany podla priania hosta

Deklarovanie pévodu mésa
v nasej restauracii ‘Poézia
V zmysle novej povinnosti restauracii vyplyvajicej z novelizacie za-
kona MP a rozvoja vidieka SR o potravinach ¢. 152/1995 Z.z. uvadzame
v tejto prilohe jedalneho listka povod hovidzieho, bravcového, ovcieho,

kozieho misa a hydiny, z ktorej pre Vas pripravujeme teplé pokrmy ob-
sahujice uvedené druhy maisa:

o Hovidzie miso - Slovensko
 Telacie miso - Holandsko

o Bravéové miso - Slovensko

e Morcacie miso - Rakusko

o Kuracie miso - Slovensko

« Kacacie miso - Ceska republika

V pripade zmeny jedalneho listka a dodavatela mésa
Vas budeme aktualne informovat.
F&B manazér, Lucia Mudrakova



Nasimi dodavatelmi miisa
(bravéového, telacieho, hoviidzieho a hydiny) sii:

HSH s.r.o0. - Velké Zaluzie,

METRO Cash&Carry SR s.r.o,
Bidfood - Nové Mesto nad Vahom,
Fega Frost, s.r.o. - Ploské,
Gastrostar - Nové Mesto nad Vahom,
Krava & CO - Vranov nad Toplou,

Maiso Tatry s.r.o. — Spisska Teplica

Prajeme Vam Dobriu Chut!



Hmotnost jedla je uvedena v surovom stave.
Na pripravu jedal nepouzivame geneticky modifikované potraviny.
Za polovicné porcie uctujeme 70% ceny jedla.

Ceny kalkuloval 9/2023, F&B manager:

Lucia Mudrakova
Ceny su vratane 10% DPH

Jedla pripravuje tim kucharov Hotela Hviezdoslav:
Miroslav Krissak - séfkuchar
Stanislav Semanak
Jozef Pustulka
Jozef Macicak
Frantisek Pitko

Lukas Sulir



